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CARNEIE PESCE
VLEES EN VIS

ceviche di sgombro linguine all'astice bistecca di ribeye vanaf twee personen
ceviche van makreel, geserveerd met cherrytomaat, flinterdunne linguine geserveerd met kreefiensaus, basilicumolie, kreefienvlees steak ribeye 600 gram geserveerd met salsa verde en runderjus 60
radijs en een vinaigretle van grapefruit en campari 16 en limoenrasp 25 Noron' s ]éw\./ A
- Nomna's faregic L ) pollo con pesto
vitello tonnato aglio olio e peperoncino op de huid gebakken kippendij, gemarineerd in pesto en citroen,
dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise, kappertjes en spaghetti met olijffolie, knoflook, rode peper en pelerselie 14 geserveerd met gevogeltesaus 22
limoen 15
- — - rigatoni nduja tagliata di manzo
carpaccio con pesto di pistacchi rigatoni uit de oven, geserveerd met een Nduja-lomatensaus, dungesneden biefstuk met gesmolten italiaanse kruidenboter 23
rundercarpaccio met peslo van pistache, parmezaan en een straciatella, basilicum en pistache 19
crumble van macadamia 14 branzino
s . carbonara della nonna op de huid gebakken zeebaars, geserveerd met een antiboise van
nonnas carpaccio spaghetti, klassick Romeinse bereiding, eigenwijs geserveerd met balsamico, tomaat en kappertjes 24
rundercarpaccio met olijfolie, balsamico en grof zeezout 12 goedkeuring van oma! 18 / h
- - Nemaa's faosich cotoletta di agnello
le polpette della nonna lasagne fritte croccanti lamskotelet geserveerd met salsa verde en kruidenkorst van
rundercarpaccio met olijfolie, balsamico en grof zeezout 14 krokant gebakken lasagne met runderragu en bechamelsaus 16 pistache 32
burrata alla pesca & melanzane gamberi
buratta van buffelmelk geserveerd met perzik 14 gelaagde ovenschotel van aubergine, tomatensaus en vier grote garnalen geserveerd met focacciabrood en een boter van
parmezaan 17 knoflook, chili en honing 21
cetriolo € melone & ) V] a2 W W
"zomertuintje' van komkommer en meloen, citroenricotta, risotto alla fragola Vi A DY ¥ U
parmezaan, witte balsamico en hazelnoot 12 risotto van aardbei, rode wijn, witle balsamico en parmezaan, é ~ I
geserveerd met straciatella 14 . oM ¢ %éﬁ 3 P

b v g PIZZETTE
pote KLEINE PIZZA

coppa di parma
= P, tomatensaus, bufielmozarella, coppa di parmaham, trufielhoning en
macadamia 15
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CONTI'ORNI
BIJGERECHTEN

insalata O / : ')
romeinse sla met perzik, aardbeien, basilicum, [ Norna's ,Cw\w( T] B

margherita &
verander nooit een winnende samenstelling! 11

/
VERRASSING

balsamico en hazelnoot 9 monte bianco
tomatensaus, bufielmozarella, parmaham, mascarpone & rucola 14

. caprese
shared surprise roma tomaal, bufielmozarella en basilicum 9 zucchine e aspergi bianchi &
3 gangen menu - 39 pp. creme fraiche, tallegio, courgeltte, witle asperges en pecorino 12
4 gangen menu - 49 pp. patate novelle ¢ supplement krokante prosciutto +4
5 gangen menu - 59 p.p. gerooslerde krieltjes geserveerd met een aioli van .
saffraan 6 gorgonzola e nduja
exclusief shared surprise créme fraiche, gorgonzola en spicy nduja worst 14 :
3 gangen menu - 49 pp. caponata |
4 gangen menu - 59 p.p. stoof van aubergine, rode paprika, bleekselderi, pizzette del momento \
5 gangen menu - 69 p.p. kappertjes en tomaat 12 pizzette van het moment dagprijs : \




