
PRIMI
/

TUSSENGERECHTEN 

carbonara della nonna - 18,5

spaghetti met eigeel, pecorino en guanciale

lasagne fritte croccanti - 16,5

krokant gebakken lasagne met ragù en bechamelsaus

spaghetti aglio, olio e peperoncino - 13,5 

spaghetti met olijfolie, rode peper en knoflook

linguine coscia di pollo brasata - 14,5

linguine met gestoofde kippenbout in 

rodewijnsaus en dronken druiven

ravioli della nonna - 15,9 

pompoen-amarettivulling met bruine boter, 

macadamianoten en gefrituurde salie

finferli mafaldine e tartufo - 17,5 

mafaldine met gebakken bospaddenstoelen en 

truffelroomsaus 

supplement herfsttruffel +7,5 

risotto al pomodoro - 14,5 

tomatenrisotto met gepofte honingtomaten, mascarpone 

en basilicum

- om te delen -

ANTIPASTI
/

VOORGERECHTEN

carpaccio con pesto di pistacchi - 12,5

rundercarpaccio met pesto van pistache, parmezaan en 

een crumble van macadamiacrunch

vitello tonnato - 12,9

dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise, 

kappertjes en limoen

le polpette della nonna - 12,9

zes gehaktballetjes in nonna’s tomatensaus

burrata da sognare - 14,9 

bosbessen, chili, honing, sjalot en tijm

carpaccio di pesce spada - 13,9
carpaccio van zwaardvis met sinaasappel en dille

cozze con ’nduja - 14,9

mosselen in een saus van ’nduja en tomaat, geserveerd 

met focaccia en limoen

carpaccio di fichi - 11,9 

vijgencarpaccio met straciatella, rucola, 

witte balsamico en crumble van walnoten

- om te delen -

SECONDI
/

HOOFDGERECHTEN

sogliola alla plancha- dagprijs

gebakken zeetong, geserveerd met witte wijnsaus, 

forelkuit en lavasolie

melanzane - 16,5 

gefrituurde aubergine met tomatensaus en parmezaan

gamberi - 19,5

vier garnalen met boter, knoflook, chili, 

honing en focaccia

tagliata - 22,5

dungesneden biefstuk met gesmolten 

italiaanse kruidenboter

pollo con pesto - 19,5

kipdij gemarineerd in pesto en citroen, op de huid 

gebakken, geserveerd met gevogeltesaus

costata di manzo - 59,9

graangevoerde black angus ribeye - 400 gram - 

getrancheerd en geserveerd met runderjus en

italiaanse kruidenboter

- mag gedeeld worden -

- om te delen -

Pizzette
/

KLEINE PIZZA

margherita - 10,5 

verander nooit een winnende samenstelling!

formaggio di capra e fichi - 14,5 

crème fraîche, geitenkaas, vijgen, honing, 

rucola en walnoten

’nduja - 13,5
tomatensaus, buffelmozzarella, ui, rode peper 

en ’nduja - pittige calabrische worst -

zucca e funghi - 12,5 

crème fraîche, pecorino, salie, 

geroosterde pompoen, cantharellen en ricotta salata

monte bianco - 14,5

tomatensaus, buffelmozzarella, 

prosciutto di parma, mascarpone en rucola

pizza del momento
wisselende pizzette 

Contorni
/

bijgerechten

caprese - 8,9 

tomaat, buffelmozzarella en basilicum

insalata autunnale - 8,9 

zoetzure pompoen, vijgen, granaatappel, 

balsamico, pompoenpitten en ricotta salata

caponata - 6,5 

stoof van aubergine, rode paprika, bleekselderij, 

kappertjes en tomaat

patate arrostite - 6,5 

geroosterde krieltjes met knoflook, 

tijm en rozemarijn

SORPRESA
/

VERRASSING

carta bianca lunch
18 - 26 - 36

één, twee of drie gangen shared menu gekozen door 

de chef 

carta bianca diner 
39 - 49 - 59

drie-, vier- of vijf gangen shared dining menu 

gekozen door de chef

-vanaf 2 personen-

Broodje of salade als lunch?
vraag naar de mogelijkheden

scan QR for scan QR for 
English menuEnglish menu

Dai, mangia 
Dai, mangia 

la tua pizzette!
la tua pizzette!


