DINER
/
GROEPSMENU

vanaf 10 personen

3-GANGEN
- om b elon -

focaccia (Y
geserveerd met een krachtige olijolie

bruschetta pomodoro
geroosterd landbrood met tomaat,
knoflook en balsamico

carpaccio con pesto di pistacchi
rundercarpaccio met pesto van pistache,
parmezaan en macadamiacrumble

vitello tonnato
dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise,
kappertjes en limoen

/

aglio e olio
spaghetti met olijfolie, rode peper, peterselie en knoflook

tagliata di manzo
dungesneden biefstuk met gesmolten
italiaanse kruidenboter

spigola fritta sulla pelle
op de huid gebakken zeebaarsfilets
geserveerd met bisque

/

cannoli
chocoladecoating en gezoete ricottavulling

tiramisu 4
lange vingers, espresso, amaretlo, s ‘t
mascarponemousse en cacao % W‘ ﬁ
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39 P.P.

Uiteraard houden wij rekening met >
alle dieet en allergiewensen. "



DINER
/
GROEPSMENU

vanaf 10 personen

4-GANGEN
- om b elon -

focaccia (Y
geserveerd met een krachtige olijolie

bruschetta pomodoro
geroosterd landbrood met tomaat,
knoflook en balsamico

carpaccio con pesto di pistacchi
rundercarpaccio met pesto van pistache,
parmezaan en macadamiacrumble

vitello tonnato
dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise,
kappertjes en limoen

/

aglio e olio
spaghetti met olijfolie, rode peper, peterselie en knoflook

ravioli della nonna Y
gevuld met venkel, sinaasappel en munt, geserveerd met
hazelnoten en een roomsaus van taleggio

/

tagliata di manzo
dungesneden biefstuk met gesmolten
italiaanse kruidenboter

spigola fritta sulla pelle
op de huid gebakken zeebaarsfilets
geserveerd met bisque

/

cannoli
chocoladecoating en gezoete ricottavulling

tiramisu
lange vingers, espresso, amaretto,
mascarponemousse en cacao

Uiteraard houden wij rekening met
alle dieet en allergiewensen.
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DINER
/
GROEPSMENU

vanaf 10 personen

5-GANGEN
- om e lelon -

focaccia Y
geserveerd met een krachtige olijfolie

bruschetta pomodoro
geroosterd landbrood met tomaat,
knoflook en balsamico

carpaccio con pesto di pistacchi
rundercarpaccio met pesto van pistache,
parmezaan en macadamiacrumble

/

vitello tonnato
dungesneden kalfsmuis met tonijnmayonaise,
kappertjes en limoen

. carpaccio di rapa
carpaccio van meiraap met parmezaan, hazelnoot,
mierikswortel en groene appel

/

aglio e olio
spaghetti met olijiolie, rode peper, peterselie en knoflook

ravioli della nonna
gevuld met venkel, sinaasappel en munt, geserveerd met
hazelnoten en een roomsaus van (aleggio

/

tagliata di manzo
dungesneden biefstuk met gesmolten
italiaanse kruidenboter

spigola fritta sulla pelle
op de huid gebakken zeebaarsfilets
geserveerd met bisque

/

. cannoli : :
chocoladecoating en gezoete ricottavulling

: tiramisu
lange vingers, espresso, amaretto,
mascarponemousse en cacao

59 P.P.

Uiteraard houden wij rekening met
alle dieet en allergiewensen.




